Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR UNU TATLISI

Yarim kg misir unu

2 su bardagi dut pekmezi
Yarim (20 gram) yas maya

1 su bardag dévilmis ceviz
Uzerine:

Tereyagi

Servis igin:

Dévulmus ceviz

Mayayi pekmezin igine koyup eritin. Uzerine misir unu ve ceviz ekleyip karistirin. Kiigiik bir tepsiyi yaglayip,
hazirladiginiz hamuru igine dékiin. Arzunuza gére dilimleyin ve 15 dakika bekletin. Onceden isitiimig 200 derece
finnda 20 dakika pisirin. Sicakken Uzerine tereyagi striin. Soguduktan sonra servis tabaklarina alin. Uzerine
dévulmUs ceviz serperek servis yapin.
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