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MISIR UNU PASTASI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Ik su 1 Lt.

Misir unu 250 Gr.

Kuru sogan 2 Blyuk boy
Tereyadl 1 Yemek kasig
Kiyma 100 Gr.

Tuz

Misir unu ve tuz suya katilip karistirilarak pisirilir. Kulak memesinden katica bir hamur olur. Servis tabagdina
alinir. Dogranmis kuru sodan tereyaginda kavrulur. Pembelesince kiyma ve tuz eklenip kavrulmaya devam edilir.
Kiyma pigince pastanin Ustline sicak sicak dékulup karigtirlir.

Not: Kiyma yerine parga etle ve tavukla da yenilebilir. Kaynak: Melahat ASLAN

© lezzetler.com tarif no:162406 « adi:Misir Unu Pastasi (Samsun) » génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 23:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unu-pastasi-samsun-vt114820
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/misir-unu-pastasi-samsun-162406.jpg
http://www.tcpdf.org

