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MISIR UNU HELVASI

200 Gr Sana Hamurisi

2 Corba Kasigi doimalik fistik
100 gr amtep fistig

2 Su Bardagi misir unu

200 gr margarin

2 Su Bardagi st

1 Su Bardag toz seker

SOtu bir tencereye alip kaynatin ve iinmaya birakin. Ayri bir tencerede margarini eritin.Misir unu, toz seker,
dolmalik fistik ve antepfistigini ekleyin ve kisik ateste 45 dakika kavurun. Helvayi yuvarlak bir tepsiye bosaltip
dlzeltin. Uzerine 1lik sitl dékip sogumaya birakin. Helvadan kasikla pargalar koparip dilediginiz sekli verip
servis yapin.
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