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MISIR UNU HELVASI

Karadenizin Madonnasi Siireyya

2 Su Bardagi Firinlanmis Taze Misir Unu
100 Gr. Tereyadi

1/2 Gay Bardagi Siviyag

Findik veya Ceviz (slslemek igin)

2.5 Su Bardagi Su

2 Su Bardagi Toz Seker

Serbet icin seker ve suyu kaynatip sogumaya birakalim. Misir ununu tavaya alip orta ateste, tahta kasikla strekli
karistirarak bir kag dakika kavuralim. Sivi yagi ve tereyagini eritip misir ununa ekleyelim ve yaklasik 20 dakika
surekli karigtirarak rengini alincaya kadar kavuralim. Soguk serbeti azar azar ekleyip tahta kagikla karigtirarak
yedirelim. Yavag yavas katilagip kivamini bulunca servis tabagina ¢ikaralim. Uzerini ve ¢evresini findiklarla
(veya cevizlerle) sUsleyip Ilik olarak servis yapalim. Afiyet olsun, kim yaparsa beni ¢agirsin.
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