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MISIR UNU HELVASI

Yarim kg misir unu
125 gr tereyag

4 yemek kasigi siviyag
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 su bardagi seker

Yagi kalin tabanli bir tava yada tencereye alin, eritin,misir ununu ve siviyagi ekleyip karigtirarak pisirmeye
baslayin. Unun rengi dénene kadar karistirarak kavurmaya devam edin. Serbet i¢in seker ve suyu karistirin,
seker eriyene kadar karistirmaya devam edin. Rengi dénen una serbeti dokin, serbeti gekene kadar helvayi
pisirmeye devam edin. Cam bir kabi islatin, helvayi igine bosaltin. Kasik sirtiyla bastirarak iyice diizeltin,
dilimlere kesin. Buzdolabinda sogutup servis edin.

Fotograf "Oyali" tarafindan gonderildi. 04.05.2020
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