MISIR UNU HELVASI

2 su bardagi misir unu

1 su bardagi seker

125 gr. tereyagi

1.5 su bardagi sit

1 su bardagi su

1 cay kasigi tarcin

1 kahve fincani iri gekilmis findik igi

Sit, su ve sekeri kiiguk bir tencerede seker eriyene kadar karigtiriyoruz. Igine bir ¢ay kasigi toz targin ekleyip
kanstiriyoruz. 125 gram tereyagini eritiyoruz. Igine misir ununu ekleyip orta ateste kokusu ¢ikana kadar
kavuruyoruz. Findik igini de ekliyoruz. Kavrulan unun tzerine hazirladiimiz sekerli sutll suyu dikkatli bir sekilde
doéklyoruz ve kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisiriyoruz.
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