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MISIR UNU HELVASI

https://www.colyakankara.org.tr

Yarim paket margarin

Yarim paket tereyag

2 su bardagdi misir unu

1 su barda@i 6guttimus findik
8 kasik pudra sekeri

Tavada margarin ve tereyagi eritilir. Misir unu ilave edilip 20-25 dakika kavrulur. Glzel kavrulmus kokusu
gelince findik ilave edilir. Daha sonra pudra sekeri ilave edilir. Karistirilir. Borcama dokullp bastirilir. Soguk
olarak kesilip servise sunulur.
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