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MISIR UNU EKMEGI

1 kibrit kutusu kadar yas maya
3 su bardagi misir

2 su bardagi un

1 tath kasigi seker

1 tath kasigi iz

Alabildigi kadar su

1 su bardag Ilik suya seker ve maya eklenir, eritilir. Misir unu ve un kanistinlir, ortasi havuz gibi agilir. Mayal su
ortasina konur ve su ekleyerek yogurmaya devam edilir. Ele yapismayinca kivamini bulmug demektir. Hamurun
Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra tekrar yogrulur, somun sekli verilir. Uzerine bigakla gizikler atilir.
Tepside yarim saat dinlendikten sonra 200 derece sicak firina verilir. Kabarip, kizarana kadar pisirilir.
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