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MISIR UNU CORBASI

4 corba kasig misir unu

1 kasik bugday unu

10 bardak et veya tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

1 domates

1/4 kGgUk paket margarin

Bir yaglica tavuk 4 litre kadar suda iyice haglanir. Arzu edilirse bu haglama sirasinda suya kereviz ve maydanoz
koka, 1 - 2 adet bitin sogan, bir iki karanfil ilave edilir. Haslandiktan sonra tavuk alinarak suyu stzulir ve bu su
ayri bir tencerede kaynatilirken igine bir miktar suda ezilmis misir unu irmik karistira karigtira ilave edilir ve tahta
kasik ile ayni istikamette olmak Uzere karistirarak pigirilir. Koyu zeytinyadi kivamina gelince takriben 45 dakika
sonra atesten alinip kaselere tevzi edilir ve Gzerinde icinde kabudu ve ¢ekirdekleri ¢ikarilarak kavrulmus olan
domatesli yag gezdirilir.

NOT: Eger tavuk suyu alindidi sirada tuz atilmig ise ayrica tuz atmaya [Gzum yoktur.
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