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MISIR UNU CORBASI

2 adet orta boy kuru sogan

2 yemek kasi§i sivi yag

5 su bardagi su

6 yemek kasigi dolusu misir unu
2 cay kasigi tuz, karabiber

2 cay kasIgi kuru nane

UZERI ICIN:

1 yemek kasigdi tereyadi

2 tath kasig1 kirmizi toz biber

Kuru soganlari ayiklayip yikadiktan sonra, siviyag ile birlikte orta boy bir tencereye aktarin. Orta isili ateste tahta
bir kasikla karistirarak 4-5 dakika kadar kavurun. Uzerine 5 su bardagi suyu koyup tuz, karabiber ve kuru
naneyi ekleyin. Gorbanin suyu kaynamaya baglayinca, ayr bir kdsede karistirdiginiz 1 su bardagi su ve misir
ununu kaynayan suya, azar azar ve karistirarak ilave edin. Gorbayi koyu ayran kivamina gelinceye kadar
karistirarak kaynatin. Koyulasan ¢orbayi 5 dakika daha pigirip ocaktan alin. Diger taraftan, tereyagini kiigik bir
tavada eritip Uzerine toz kirmizibiberi ekleyin. Orta 1sill ateste, yag kaynamaya baglayincaya kadar pisirip
ocaktan alin. Kizgin yagdi corbanin tizerine gezdirip gorbayi sicak sicak servise sunun.
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