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MISIR UNU CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi

4 yemek kagig misir unu

2 dig sarimsak

1 kase tavuk eti

2 su bardag tavuk suyu

3 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Tereyagini tencerede eritin.

Ardindan misir ununu ilave edip karigtirarak kavuralim.

Bu arada tavuk suyunu azar azar diger yandan da karistirarak ilave edin.

Uzerine ezilmis sarimsagi ve 1lik suyu da ilave ettikten sonra ara ara karigtirarak kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra haglanmig ve didiklenmig tavuk etini ilave edin.

Tuzunu da ekledikten sonra birkag dakika daha kaynatip ocagin altini kapatin.

Uzerine tereyadi ve toz kirmizi biberle tavada sos hazirlayip gorbanin Gzerine ddkerek servis edin.
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