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MISIR UNU CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay kasigi zerdegal
Yarim su bardagi misir unu
6 su bardag tavuk suyu

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi limon suyu
Yarim tatl kasidi tuz

Tereyagini tencerede eritip icine zerdecgali ve misir ununu ekleyin ve 2-3 dakika kavurun.

Un kavrulunca Uzerine yavas yavas tavuk suyunu ekleyin ve hizla karigtirin.

Sarimsaklari rendeleyip corbaya ekleyin ve karistirin.

Altinl kistiginiz corbayi arada karistirarak kaynayana kadar pisirin.

Kivami koyulasan ¢orbaya limon suyu ve tuzu ilave edin.

Kaselere bélistirdiguniz ¢orbanin Uizerine dilerseniz haglanmis misir taneleri serpebilirsiniz.
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