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MISIR UNU CORBASI (KARABUK)

TC Karabik Valiligi

1 tane sodan

1 litre su

4-5 yemek kagig misir unu
20-30 gr tereyagi

Tuz

Tencereye bir litre su ve 4-5 yemek kasigi misir unu ile yeteri kadar tuz konulur. Top top olmamasi igin
kaynayincaya kadar kanistirilir. 5-10 dakika daha kaynatilir. Corbanin lizerine tereyagiyla kavrulmus sogan
dokulerek servis edilir.
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