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MISIR UNLU YUFKADAN TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Su Barda@i Rendelenmis kasar peyniri
16 Dilim misir unundan yapilmis yufka

1 Cay Kasig karabiber

2 Adet dogranmis domates

2 Adet karanfil

3 Adet domates,kabugu soyulmus

2 Tath Kasigi kimyon

1 Adet derisiz kemiksiz tavuk gégsu

1 Su Barda@ dondurulmusg misir

2 Gay Kasigi SARIMSAK TOZU

1 Tath Kagi§i tuz

3 Adet taze sogan

1 Fincan eksi krema

1 Adet kirmizi sogan, dogranmis

3 Yemek Kagid bitkisel yag

1,2 Demet GarnitUr icin; dogranmig kisnis yapragi
1 Adet kiyilmig sarimsak

Oncelikle bir tencereye bitkisel yad koyarak sodanlari bu yagda kavurun. Uzerine tavuk gdgus eti pargalarini
atip yUksek ategte soteleyin. Tuz, karabiber, kimyon, sarimsak tozunu ekleyin. Kabugu soyulmus domatesleri,
misir tanelerinide ilave edin. 8 dilim misir unu yufkasini bir firin tepsisi altina yerlestirin. Uzerine tavuk soteyi
doéklp, tekrar 8 dilim misir yutkasi ile Gzerini kaplayin. Ayri bir kasede dogranmig domatesleri, taze soganlari,
kisnig yapraklarini, ekgi kremayi karistirin ve tepsinin tizerine yayin. Rendelenmig kagar peynirlerinide serpisgtirin.
Onceden isitiimis firnda 20 dakika kadar pisirip servis yapin.
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