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MISIR UNLU VE TUZLU KEK

200 Gr Sana Hamurisi

0,5 Demet dereotu

0,5 Demet nane

0,5 Su Bardag ¢ekirdegi ¢ikarilmig siyah zeytin
1 Fiske kirmizi biber

1,5 Su Bardagdi misir unu
0,5 Demet maydanoz

1,5 Su Bardagi un

4 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

0,5 Su Bardagi beyaz peynir
0,5 Adet limon suyu

Peyniri ezin, yumurtalari iyice ¢irpin. Maydanoz ve naneyi kiyin. Kabartma tozu ve limon suyunu bir kapta
karigtirin ve kabarmasini saglayin. Derin bir kapta tim malzemeyi kanistirin. Unlanmig firin tepsisine bu
malzemeyi koyup elinizle dizeltin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 25 dakika pigirin

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 09.10.2016

© lezzetler.com tarif no:85008 « adi:Misir Unlu ve Tuzlu Kek « gdnderen:yeniay « indirme tarihi:24.04.2025 - 07:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-ve-tuzlu-kek-vt62535
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/misir-unlu-ve-tuzlu-kek-85008.jpg
http://www.tcpdf.org

