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MISIR UNLU VE PEYNIRLI SUFLE

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Tutam tuz,karabiber

4 Adet yumurta

3 Corba Kasigi un

1,5 Su Bardagi st

2 Su Bardagi Rendelenmis kasar peyniri
2 Corba Kasigi misir unu

Margarini eritin, unu ekleyip sararana dek kavurun sitl azar azar ve sirekli karigtirarak ilave edin. Gzerinde
kabarciklar olustugunda 3 dk daha pisirin tencereyi atesten alin ve ilitin yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin,
sarilarini kanstirarak iimig karisima ekleyin rendelenmis kasar peyniri, misir unu, tuz ve karabiberi ilave edin
karisimi sogumaya birakin yumurta aklarini mikserle kar gibi olana dek ¢irpin fazla karigtirmadan peynirli
karisima ekleyin sufle hamurunu yaglanmig sufle kaliplarina bélUstirin sufle kaliplarinida ici su dolu su tepsisine
yerlestirin énceden isitilmig 200 derece firinda 20 dk pisirin
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