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MISIR UNLU VE NANELI CUPCAKE

Kek igin:

3 adet yumurta

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi toz seker

1 su bardagi misir unu

2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

2 cay kasig kabartma tozu
1 su bardagi kiyilmis taze nane
Krema igin:

400 gram stizme yogurt

1 cay kasigi tuz

2 gcorba kagsidi kuru nane
Sislemek igin:

Nane

Pul biber

Yumurta, zeytinya@i, yogurt, tuz ve toz sekeri karistirma kabina alip, hafifce karigtirm. Misir unu, un, karbonat ve
kabartma tozunu eleyerek karigima ilave edin. Kiyilmis naneyi kattiktan sonra tim malzemeyi hafifge karigtirin.
Kaliplarin yarisi dolacak sekilde karisimi paylastirin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 30 dakika pisirin.
Krema igin stizme yogurt, tuz ve kuru naneyi bir kapta karigtirin. Sikma torbasina doldurun ve sogumus keklerin
Uzerine dilediginiz sekli vererek sikin. Nane ve pul biber ile susleyin.
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