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MISIR UNLU VE KABAKLI MUFFIN

http://www.hurriyet.com.tr

2 su bardagdi misir unu
1 su bardagi bugday unu
1 paket kabartma tozu
2 adet kabak

3 adet yumurta

1 tutam dereotu

1 kirmizi etli biber

1 su bardagi yogdurt
150 gram tereyagi
Tuz

Karabiber

Misir unu, un ve kabartma tozunu genis bir kaba birlikte eleyin. Yumurtalari, oda sicakligindaki tereyagdini ve
yogurdu iyice karigana kadar mikserle ¢irpin. Kabaklari soyun ve biberle birlikte rendeleyin, dereotunu ince ince
Kiyin bir kaba birlikte alin.

Unun ortasina bir cukur agarak, tim yumurtali karigsimi ortasina dokin ve mikserle karistirin. Hamura
rendelediginiz sebzeleri ve baharatlar ekleyin ve kasik kullanarak karigtirin.

Firini 180 dereceye ayarlayin, muffin kaplarina malzemeyi paylastirin ve firinlayin. Sicak ya da soguk servis
yapabilirsiniz.
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