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MISIR UNLU VE ISIRGAN OTLU EKMEK

2 adet yumurta

1 cay kasig tuz

1 kahve fincani zeytinyag!

150 ml su

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi bugday unu

Yanim paket Pakmaya Ekgi Mayali Beyaz Ekmek Harci
Uzeri icin:

500 gr kavrulmus Isirgan otu

200 gr kasar loru

Yumurtalari ve tuzu kdpiik kopik olana dek ¢irpin. Zeytinyagini ve suyu ilave edin. 1 dakika daha ¢girpin.

Bir karigtirma kabina unlari eleyin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayall Beyaz Ekmek Harci paketinin yarisini ddkip
harmanlayin.

Yumurtall karisimin tGzerine unlu karigimi ekleyin. Tim malzemeyi karistirin.

Elde ettiginiz civik hamuru yaglanmig yuvarlak kelepgeli kaliba dékun.

Hamurun Uzerini 6rterek 11k bir yerde, 1 saat bekletin.

Hamur mayalaninca Uzerine kavrulmus isirgan otu ile kasar loru karisimindan serpin. Otlu karigsimi hafifce
hamurun igcine gémdin.

Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika pisirin.
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