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MISIR UNLU TUZLU PASTA

150 gram tereyagi

2 yumurta (birinin sarisi ayrilacak)
1 cay bardagdi sivi yag
3 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1.5 tath kasigi tuz

2 su bardagdi misir unu
2.5 su bardagi un
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi
Susam veya ¢orek otu

Misir unu ve un harig tiim malzemeyi bir kaba alip yoguruyoruz. Uzerine misir ununu katip yogurmaya devam
ediyoruz. En son beyaz unu ekleyip yoguruyoruz. Hamurdan ceviz biyiikligiinde pargalar koparip tepsiye
diziyoruz. Uzerine yumurta sarisini strliyoruz, susam ve ¢Orek otu serpiyoruz. 180 derecedeki firinda pisiriyoruz.
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