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MISIR UNLU TUZLU KEK

2,5 su bardagi misir unu

1,5 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag

1,5 su bardagi st

2 adet yumurta

200 gram beyaz peynir

10-15 adet siyah zeytin

1 paket kabartma tozu

Yarim demet dereotu

1&apos;er tath kasigi kekik ve pul biber

Zeytinlerin ¢ekirdegini ¢ikarip ikiye bélin. Peyniri gatal yardimiyla ezin. Dereotunu ince kiyin. Tim malzemeyi
derin bir kaba alip, 6zlesene kadar karistirin. Yaglanmis kek kalibina dékerek, 200 derece firinda 20-25 dakika
pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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