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MISIR UNLU TUZLU COREK

100 gram kasar peyniri
2 yumurta

120 gram tereyagi

1,5 su bardagi misir unu
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

2 ¢orba kasigl kaymak
Bir demet dereotu

2 corba kagigr yogurt
Uzerine:

3 ¢orba kasigI misir unu

Yumurtayl, yodurdu, rendelenmis kasar peynirini ve tereyagini bir kabin iginde iyice karistirin. Uzerine kaymak,
musir unu ve unu ekleyin. Kabartma tozu, karbonat ve kiyillmig dereotunu igine ekleyip yogurmaya devam edin.
Bu hamuru guizel ve yumusak hale getirince elinizle kopartip yuvarlaklar yapin. Tepsiye dizin. Uzerine bir miktar
misir unu serpin. 190 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. Gayla ¢cok yakisan bir ¢érek mutlak deneyin.

© lezzetler.com tarif n0:93573 « adi:Misir Unlu Tuzlu Goérek « gdnderen:fado  indirme tarihi:22.05.2024 - 09:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-tuzlu-corek-vt68876
http://www.tcpdf.org

