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MISIR UNLU TAVUK PANE

MALZEMELER

250'ser gramlik 2 parga
tavuk gégsi 2 yumurta
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 kase un

1 kase misir unu

4 dis sarimsak

Siviyad

YAPILIS TARIFI

Tavuk etlerini bir tabada alip her iki tarafina da tuz ve karabiber serpin. 2
dis sarimsagi ezin. Maydanoz ve dereotunu yikayip incecik kiyin.
Dereotu ve maydanozu blyuk bir kasede karigtirin. 2 yumurta, ezilir
sarimsak, 1 tutam tuz, karabiber, kek ve pulbiberi ekleyip ¢irpin.

Un, yumurtal karigim ve misir ununu diiz tabaklara alin. Tavuk etlerini
Once una sonra yumurtall karigima ardindan da misir ununa bulayin. Bu
islemi bir kez daha tekrarlayin.

Siviyagi tavada kizdirip kalan 2 dis sarimsagi pembelestirin. Tavuk
paneleri tavaya alip cevirerek kizartin. Kevgirle yagdan ¢ikarip 1 cm
kalinhginda dilimleyin. Sicak olarak servis yapin.
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