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MISIR UNLU TARTOLET

MALZEMELER

1.5 su bardagdi misir unu (firnlanmig)
1 su bardagi un

1 cay bardagi zeytinyad

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi kabartma tozu
Iciigin :

200 gr beyaz peynir

Uzeri icin :

1 adet yumurta sarisi

Yeteri kadar susam, ¢érek otu

YAPILISI

Bir kapta yag eritin. igerisine misir unu, un, zeytinyagi, yogurt, yumurta, tuz, kabartma tozu ve orta yagh beyaz
peyniri ilave edin. Yogurarak yumusgak bir hamur yapin. Hamuru yaglanmig tart6let kaliplarinda ikiye ayirin.
Ortasina beyaz peynirli harci koyun. ikinci hamuru Ustiine kapatin. Uzerine yumurta, susam ve ¢6rek otu serpin.
Onceden 200 dereceye isitilmis firinda 20 dakika pisirip servise sunun.
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