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MISIR UNLU RECELLI KEK

5 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

10-15 adet cilek receli tanesi
2 su bardagi toz seker

2 su bardagi sut

1 su bardagi siviyag

3 su bardadi misir unu

3 su bardagi un

2 ¢orba kagsiJi ¢ikolata sosu

1 ¢orba kasigi dévilmus findik

Yumurtalari genisce bir kaba kirin. Cirpma teliyle iyice ¢irpin. Uzerine toz sekeri ekleyip 5 dakika daha ¢irpin.
St ve siviyadi ekleyip, ¢cirpma teliyle cirpmaya devam edin. Unu ve misir ununu eleyerek karigima ilave edin.
Kabartma tozunu ekleyin. Son olarak ¢ilek regeli tanelerini de ilave edin. Yaglanmig kek kalibina karigimi dokan.
Onceden isitilmis 180 derece firinda icini gcekene kadar pisirin. Firindan ¢ikarip ihnmasini bekleyin. Servis
tabagina alip, Gzerine ¢ikolata sos gezdirin. Fistik serperek servis yapin.
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