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MISIR UNLU PORTAKAL MUHALLEBILI TART

125 gr margarin

4 su bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi misir unu

1 paket vanilya

Portakal kremasi igin:

1 cay bardagi un

2 subardag sut

1 caybardadi misir nisastasi

1 paket vanilya

1 portakalin kabugunun rendesi

3 yemek kasigi portakal suyu

1 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi tozseker

1 klguk kutu krema

Uzeri icin:

4 adet temizlenmis portakal dilimleri
1 paket portakal joélesi

1 su baradagi nohut (kabarmamasi igin)

Gukur bir kabin icinde misir unu, pudra sekeri, unu, kip kiip dogranmis margarini parmak uclarinizla yogurun.
Diger tarafta vanilya ve yumurta sarilarini ¢irpin ve yogurulan karisima ¢irptiginiz yumurtalar ekleyip tekrar
yogurun.

Hazirladigimiz bu hamuru buzdolabinda 30 dk dinlendirin.

Tart kalibini yaglayin, hamuru tart kalibina yerlestirin, hamurun tabanini ¢atalla delin, hamurun Gzerine yagli
kagit serip, 1 su bardagi nohut taneleri ekleyin.

Onceden isitilmis firnda 180 derecede 20 dk pigirin.

Portakal kremasini pisirirken kutu krema hari¢ battiin malzemeyi karistirip muhallebi kivaminda pisirin.

Kivami alinca ocagin atini kapatin, soguyunca kutu kremayi ekleyin ve mikserle 5 dk ¢irpin.

Pisen tart hamurun Gzerinden yagl kagit ve nohutari alalin.

Soguduktan sonra tart hamuruna muhallebiyi dékin, portakal dilimlerini tartin Gzerine dizdikten sonra portakal
j6lesini paketteki tarifine gére yapip Gzerine dékin.

Soguk dilimleyerek servis yapin.
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