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MISIR UNLU POGAGCA

1/2 su bardagi misirunu

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

2 cay kasi§i tuz

2 yemek kasigi yogurt

1 tath kasigi limon suyu

1 adet yumurta aki

1/2 cay bardagi siviyag
100 gr yumusak margarin
1 kase beyaz peynir (istege gore)
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 tutam susam, ¢érek otu

Butin malzemeleri yogurma kabina alip iyice yoguralim. Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip
yuvarlayalim. (Ben i¢ malzeme olarak beyaz peynir kullandim). Ama tarifte peynir yok istege kalmig. Yagh kagit
serdigimiz tepsiye dizelim. Uzerine yumurta aki strelim. Sonra susam-¢orek otu serpip Uzerleri kizarincaya
kadar firinda 200 derecede pisirelim.
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