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1 su bardagi misir unu
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 yumurta

3 yemek kasigi Uzim sirkesi
1 yemek kasigi sit

1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz

2 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

1 yumurta

Susam

MISIR UNLU POGACA

Bir karistirma kabina misir unu, kabartma tozu, yogurt, sivi yag, sirke, bir bltlin yumurta, sit, seker, tuz ve
alabildigi kadar un konarak orta sertlikte bir hamur hazirlanir.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar yuvarlanir, el ile kahve tabagi boyutunda agilir.

Ortasina findik kadar beyaz peynir konur. Ug kenarindan ortaya dogru katlanarak ti¢ggen sekli verilir.

Bir yumurtanin beyazi ve sarisi ayrilir.

Hazirlanan G¢genlerin yan taraflar yumurta beyazina sonra susama batirilarak, kagit serilmis tepsiye dizilir,

Uzerlerine yumurta sarisi suraldr.

170 derece firinda pigirilir

¥ie %{”B

© lezzetler.com tarif no:180280 » adi:Misir Unlu Pogaga * gdnderen:i » indirme tarihi:13.03.2025 - 16:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-pogaca-vt52945
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/misir-unlu-pogaca-180280.jpg
http://www.tcpdf.org

