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MISIR UNUNDAN POGACA

1 adet yumurta

1 su barda@indan iki parmak eksik zeytinyagi
1 su bardag yogdurt
Aldig1 kadar misir unu
Kabartma tozu

Tuz

Iciigin:

1 kase beyaz peynir
Maydanoz

1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Corekotu

Yumurtay! ¢irpryoruz. Zeytinyagini ekleyerek ¢irpmaya devam ediyoruz. Un, yogurt, tuz ve kabartma tozunu
ekliyoruz. Yogurmaya devam ediyoruz. Streg film ile sarip dinlendiriyoruz. I¢ harci igin malzemeyi catalla
eziyoruz. Hamurdan kii¢lk bezeler koparip avcumuzun iginde agip peynir koyup kapatiyoruz. Uzerine yumurta
sarisini striip ¢érek otu serpiyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pigiriyoruz.
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