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MISIR UNLU POGACA

125 gr oda sicakliyinda tereyagi veya margarin
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurta (birinin sarisi ayrilacak Uzeri igin)
1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1.5 paket kabartma tozu

2 su bardagdi misir unu

2.5 su bardagi un

I¢ harcrigin:

1 kase beyaz peynir

Maydanoz

Uzeri icin:

Gorekotu

Yumurta sarisi

Hamur yogurma kabina un, misir unu, tuz ve kabartma tozlarini ekleyip karigtirin.
Daha sonra diger tim malzemelerimi ekleyip yumusacik bir hamur elde edin.
Cevizden az biyiik parcalar koparip yuvarlayin.

Ardindan elinizle hamuru biraz agip ortasina harci ekleyin ve hamuru kapatip avug iginizde yuvarlayip yaglh kagit

serili tepsiye dizin.

Son olarak yumurta sarisini strtip, corekotu serpin ve keskin bir bicak ile pogagalarin ortasina gizik atin.

Onceden isitilmis 170 derecelik firinda pisirin.
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