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MISIR UNLU POGAGCA

2 adet yumurta (2 yumurtanin 1 tanesinin sarisini Gzerine sirmek igin ayirin)
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigi yumusak tereyadi veya margarin

2 tath kasig seker

1 tath kasigdi sirke

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Bir miktar dogranmis dereotu

1 su barda@i kadar ufalanmig beyaz peynir yada lor peyniri
2,5 su bardagi misir unu

Aldig1 kadar bugday unu

Tdm malzeme ile (beyaz unu yavas yavas ilave edin) ele yapismayan yumusak bir hamur elde edin.
Hamurdan parcalar koparin, yuvarlayip firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta sarisi slrip az misir unu serpistirin. Onceden isitlmis 175 derecelik firnda kizarana dek
pisirin.

Cayinizin yaninda yiyebileceginiz nefis podagalariniz afiyetle yenmeye hazir.
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