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MISIR UNLU POGACA

1 ¢ay bardagi siizme yogurt

2 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 yumurtanin aki

1 su barda@ misir unu (100 gr)
2 su bardagi un (240 gr)

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 kahve fincani haglanmig misir
Uzeri igin:

Haghas tohumu

Hamur yogurma kabinda yogurdu, tuzu, 1 yumurtayi, 1 yumurtanin akini, sivi yagi bulamag haline gelene kadar
karigtirin.

Azar azar Pakmaya Hamur Kabartma Tozunu ve harmanladiiniz unlari ekleyerek yogurun. Plriizsiz bir hamur
elde edince en son haglanmig misir tanelerini ilave edin. Tekrar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparin. Uzerlerine haghag tohumu serpin.

180 dereceye ayarli firinda yarim saat pisirin.
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