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MISIR UNLU POGACA

Ebru Sevim

2 su bardagi yogurt

1 su bardagi sivi yag

3 paket hamur kabartma tozu
1 adet yumurta

Bug@day unu (Aldigi kadar)
Misir Unu (Bulamak igin)
Kasar peyniri (Ici igin)

Yogurt, sivi yag, kabartma tozu ve aldigi kadar un ile yumusak bir hamur elde edilir. Hamurdan pargalar

kopartilip i¢ine kagar peyniri konulup top seklinde kapatilir. Top seklindeki hamurlar misir ununa bulanip 150
derecede Usti kizarana kadar pisirilir. Sicak servis edilir.
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