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MISIR UNLU POGACA

1,5 su bardagi misir unu
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 tath kasigi karbonat
Yarim limon suyu
Yarim demet dereotu

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

Igi igin:

100 gram beyaz peynir
Zeytin, maydanoz

Pogacay! hazirlamak i¢in 6nce kuru malzemeleri karigtirin. Daha sonra da igine yaglari, limon suyunu,
yumurtalari, kiylmig dereotunu ekleyip karigtirin. Hamur yumusak bir kivam alinca unlanmig zeminde agip
bardak agdzi ile kesin. Ortasina peynir, zeytin ve maydanoz karistirip paylastirin. Tepsiye dizip 180 derecedeki
firnda 35 dakika kadar pigirip sicak olarak ikram edin.
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