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MISIR UNLU PIRASALI MUFFIN

Tereyadi 125 gram

Pirasa 4 dal

Yumurta 3 adet

Yodurt 1 su bardagi

Kirmizi biber 1 adet orta boy
Misir unu 2 su bardag!

Tam bugdday unu 1 su bardagi
Kabartma tozu 1 paket
Dereotu 1/4 demet

Tuz 1 gay kasigi

Karabiber 1 ¢ay kagigi

Bol suda yikayip fazla suyunu stizdiirdigiiniiz pirasalari ince ince dograyin. Ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini
cikardiginiz kirmizi biberleri kiigtk kipler halinde dograyin.

Misir unu ve tam bugday ununu ayri kaplara eleyin. Dereotunu incecik kiyin.

Oda sicakliginda beklettiginiz yumurta, tereyagi ve yogurdu genis bir karistirma kabina alin.

Dogranmig pirasa, kirmizi biber, misir unu, tam bugday unu, kabartma tozu, dogranmig dereotu, tuz ve
karabiber ilavesiyle karigtirin.

Kek hamurundan daha kati kivamda hazirladidiniz muffin hamurunu kagit kaliplar yerlestirdiginiz muffin kalibina
paylastirin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda, 25-30 dakika kadar pisirin. Oda sicakliginda dinlendirdikten sonra servis
edin.
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