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MISIR UNLU PIRASALI EKMEK

www.sef llah .com

2 adet yumurta

1 su bardagina yakin sivi yag
1 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

1 paket krema (200 ml yogurtta kullanabilirsiniz)
1 paket kabartma tozu

Tuz

Pul biber

3 dal pirasa beyaz kisimlari
2 demet maydanoz

1 tutam dereotu

1 su bardagi kasar rendesi
Az tereyagi

Uzeri igin:

Gorekotu

Oncelikle yumurtalari ve kremayi birlikte (bir ¢irpict yardimiyla) ¢irpalim. Daha sonra igine sivi yagida ekleyelim
ve karistirmaya devam edelim. Unlari, kabartma tozunu ve tuzu da ekleyip harg iyice 6zdeslesene kadar
karigtiralim. Pirasalari ve maydanozu ince kiyalim, kagari rendeleyelim.

Pul biberle birlikte hepsini unlu karigima dahil ederek harmanlayalim. Tereyagiyla yagladigimiz bir kek kalibina
(ben kelepgeli bir kalip kullandim ama her turlt kalip ya da firna dayanikli bir kap olabilir) kek harcini aktarip
Uzerine de ¢orek otu serpistirelim. 180 derecelik 6n isitmasini yaptigimiz firnimizda kizarana kadar pigirelim. Bu
arada pirasalarla ilgili 6n pisirme iglemi yapmadidimiz yani ¢ig olarak kullandigimizdan midmkin oldugunca ince
kiymanizi éneririm.
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