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MISIR UNLU PIRASA BOREGI

500-600 gr pirasa

4 yumurta

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt
150 gr boreklik peynir
1.5 su bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi pul biber
1-2 damla limon suyu
Aldig1 kadar misir unu

Pirasamizi ayiklayip, yikayalim,3-4 cm lik dograyalim. Sicak suda haglayalim. Pirasalariniz tam haglanmis olsun,
slizgegte sogumaya alin. Hamur igin, st, yogdurt, yumurta ve yagdi karistirma kabinizda karistirin. Azar azar misir
ununu ekleyerek elinizle karigtirin, karbartma tozunu ekleyerek 1-2 damla limon suyu ile kabartin. Peynirinizi
ekleyin. Pulbiber ve pirasalari tim malzeme ile karistirarak kati olmayan bir karigim elde edin. Sivi yagin yarisi ile
tepsinizi yaglayin, karisimi tepsinize aldiktan sonra spatula ile diizeltin. Kalan yagdi pirasal béregin tstine
gezdirin. 175-200 derecelik firnda 50-60 dk pigirin.
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