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MISIR UNLU PIDE

3 adet yumurta

1 su bardag eritilmis margarin
2 su bardagi yogurt

2 su bardagdi misir unu

1 su barda@i beyaz un

2 caykasigi karbonat

1 cay kasigi mahlep
Tuz

Kimyon

Karabiber

Nane

200-250 gram lor peyniri
5 adet carliston biber

Hamur kismini tim malzemeleri karistirarak hazirliyoruz. Diger bir kapta yemeklik dogradigimiz sogan ve ince
halka carlistonlar hafif tuzla ovuyoruz.

Cekirdeklerini ¢cikardigimiz zeytinleri kiigik dogruyoruz, lor peynirinide ilave edip i¢ har¢i hazirliyoruz. Peyniriniz
tuzsuz ise hafif tuz atin ama hamurdaki tuzunuzuda dikkate almay unutmayin. )

Tdm malzemeyi kanistirip yaglanmis firin tepsisine dékin. Kivami kekten koyu ama akiskan olmali. Ustline
susam, ¢orekotu ekeleyerek (Hatta galete unu veya evde kurutup robottan gegcirdiginiz ekmekleri hafif serpe
bilirsiniz sik gérintyor). 200 derecede 20-25 dakika ve isiy1 180 dereceye dustriip 15-20 dak. pisiriyoruz. Bu
sireler firniniza gére degisebilir.

Not: Hafif iIindiginda keserseniz dagdiimaz sogukkken de gayet lezzetli bir pide.
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