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MISIR UNLU PEYNIRLI KEK

2 adet yumurta

2 su bardar misir unu

1 su barda@i beyaz un

1 su barda@i rende beyaz peynir
8-10 dal dereotu

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagi zeytinyag

1 paket kabartma tozu

Tuz

Yumurta yogurt ve zeytinyadi mikserle girpilir. Uzerine diger malzemeler katilir. Yaglanmis, kare firin kabina
doékalar. Onceden isitiimis 185 derece firinda 40 dakika pisirilir. lyinca kare kare kesilir.

ML® Misirunlu Peynirli Kek icin tiklayin
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