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MISIR UNLU PEYNİRLİ KEK

2 adet yumurta
2 su bardaı mısır unu
1 su bardağı beyaz un
1 su bardağı rende beyaz peynir
8-10 dal dereotu
1 su bardağı yoğurt
1 çay bardağı zeytinyağı
1 paket kabartma tozu
Tuz

Yumurta yoğurt ve zeytinyağı mikserle çırpılır. Üzerine diğer malzemeler katılır. Yağlanmış, kare fırın kabına
dökülür. Önceden ısıtılmış 185 derece fırında 40 dakika pişirilir. Ilıyınca kare kare kesilir.

ML® Mısırunlu Peynirli Kek için tıklayın
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