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MISIR UNLU PEYNIR KOFTESI

https://migros.com.tr

4 adet yumurta

100 gr. kasar peyniri
300 gr. lor peyniri

3 dal yesil sogan
100 gr. tulum peyniri
Bir tutam maydanoz
100 gr. galeta unu
100 gr. misir unu
100 gr.un

Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi siviyag

1. Yesil sogan ve maydanozu ince ince dograyin ve genisg bir kaseye alin.

2. Uzerine kagar peynirini rendeleyin, tulum ve lor peynirini de ekleyin.

3. Yumurta, tuz ve karabiberi ekleyerek yogurun.

4. Ele yapismayacak bir kivama gelene kadar galeta ununu ekleyerek yogurun.
5. Koéfteleri yuvarlayin ve yassilagtirin, buzdolabinda yarim saat bekletin.

6. Misir unu, 2 yumurta ve unu ayri kaselere koyun.

7. Kofteleri sirasiyla un, yumurta ve misir ununa bulayarak siviyag ile kizartin.
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