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MISIR UNU PASTASI

3 kahve fincani misir unu

1,5 corba kasi§i tereyadi veya margarn
1,5 kahve fincani seker

1 It st

3 yumurta

1 cay kasigi vanilya

biraz tuz

St vanilya ve tuz birlikte kaynatilir. Sonra misir unu ilave edilir, iyice karistirilir. Sonra da yag, seker, yumurta
sarilari, en sonra da girpilarak kar haline getirilmis yumurta aklar ilave edilir. Karigtirilip iyice halledilir. Sonra da
ici hafifce yaglanip unlanmig kabin i¢ine dékdlur. Orta firnda 40 dakika pisirilir. Uzeri kizarinca ¢ikarilir,
sogumaya birakilir. Sonra da ters gevrilerek tabaga alinir. Dilim dilim kesilerek servis yapllir.

Not: Eger pastanin uzun sure tazeligini muhafaza etmesi isteniyorsa soguduktan sonra dilimlenir ve birkag
dakika firmlanip ¢ikarilir.
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