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MISIR UNLU PANKEK

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi bugday unu

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 gay kagi§i tuz

2 yemek kasi§i toz seker (istege bagl)

1 su bardag st

1/2 su bardagi yogurt

2 adet yumurta

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi veya sivi yag
1 cay kasig vanilya 6zutu (istege bagh)

Genis bir karngtirma kabinda misir unu, bugday unu, kabartma tozu, tuz ve gekeri bir araya getirin.
lyice karigtirarak homojen bir karigim elde edin.

Ayri bir kapta sit, yogurt, yumurta, eritilmis tereyagdi ve vanilya 6zGtind ¢irpin.

Pirizsuz bir kivam elde edene kadar karigtirin.

Islak malzemeleri kuru malzemelere ekleyin.

Spatula veya ¢irpici yardimiyla karigtirarak piriizsiiz ve akiskan bir hamur elde edin.

Hamuru fazla ¢irpmamaya dikkat edin; bu, pankeklerin yumusak kalmasini saglar.

Yapismaz bir tavayi orta ateste isitin.

Tavayi hafifce yaglayin.

Hazirladi§iniz hamurdan bir kepce alarak tavaya dokun.

Hamuru ¢ok ince veya kalin yapmamaya 6zen gdsterin.

Pankekin ytzeyinde kabarciklar olusmaya baglayinca spatula ile ¢evirin ve diger ytzind pisirin.
Tdm pankekleri pisirdikten sonra sicak servis yapin.

Not: Uzerine bal, regel, gikolata sosu veya taze meyve ekleyerek tatlandirabilirsiniz.
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