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MISIR UNLU MUFFIN

2 ¢orba kasigi su

1 su bardagi misir unu
1 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu
100 gr. beyaz peynir

2 adet yumurta

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi tuz

Misir unu, un, kabartma tozu, tuz, su ve beyaz peyniri karistirin. igine ¢irpiimis yumurta, sivi yag ve eritilmis
tereyagini katip tim malzemeyi iyice karigtirin. Muffin kaliplarina biraz un serpin ve yarisina kadar hargtan
koyun. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
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