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MISIR UNLU MANTI

1 su bardagi misir unu

1 tath kasidi toz seker
Yarim paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar su

1 su bardagi kizartma yagi
1 kase sarimsakli yogurt

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi pul biber

Misir unu, kabartma tozu, tuz ve seker bir kaba konur. Azar azar su eklenerek bitiinlesene kadar yogdrulur.
Hamurdan misket kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Sonra kizgin yagda altin rengi kizartilir. Daha sonra servis
tabag@ina alinir. Uzerine énce sarimsakli yogurt, sonra yagda yakilmis kirmizi biber gezdirilir.
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