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MISIR UNLU KURABIYELER

Malzeme:

250 gr Teremyag Balli

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
4 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 ¢orba kagigi misir unu

1 cay kagigi Tuz

Uzeri icin :

2 corba kasi§i toz seker

Teremyag balli ve sekeri gukur bir kaba aktarin. Mikser yardimiyla krem haline gelene dek birkag dakika ¢irpin.
Vanilya ve rendelenmis portakal kabudunu ekleyip karistirmaya devam edin. Mikserin hizini disdrin. Unu ve 2
¢orba kasidi misir ununu ekleyip karistirin. Hamuru tezgahin tzerinde yuvarlayarak 2-3 cm ¢apli rulo haline
getirin. Strege sarip en az 1 saat buzdolabinda sogumaya birakin. Firini 150 dereceye isitin. Hamuru iri taneli
tozsekere bulayin. Hamurdan 1 parmak kalinliginda yuvarlaklar kesin. Kurabiyeleri yadh kagit serili firin
tepsisine aralikl olarak yerlestirin. 15-20 dakika pisirip firndan alin. linmaya birakin. (24 adet)
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