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MISIR UNLU KURABIYE

1.5 su bardagdi misir unu

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

2 adet limon kabug@u rendesi
125 gr margarin

1/2 adet limon suyu

Karistirma kabina unu,pudra sekerini,kabartma tozunu koyup karistirin.Ortasini havuz seklinde agip, eritilmis
margarin, yumurta sarisi,limon suyu ve bir limon kabudu rendesini koyup karigtirin. Margarin sicak
olmayacak,eger hamur kati olursa yumurta akini biraz yedirip hamuru yumusatabilirsiniz. Daha sonra hamuru
merdaneyle acin. Hamuru kesip ayirin.Yumurta beyazindan strGp limon kabudunu serpip 180 derecede pisirin.
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