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MISIR UNLU KEK

Dilek Girgin

2 Su Bardağı Beyaz Un
1 Su Bardağı Mısır unu
1 Su Bardağı Yoğurt
1 Su Bardağı Sıvı Yağ
1/2 Su Bardağı Su
1 Adet Yumurta
1 Paket Kabartma Tozu
1 Su Bardağı Ufalanmış Beyaz Peynir
1/2 Demet Maydanoz
1 Tatlı Kaşığı Tuz

İncecik kıydığımız maydanozla ufalanmış beyaz peynirini karıştıralım. Derin bir kaba beyaz unu, mısır ununu,
yoğurdu, sıvı yağı, suyu, yumurtayı, kabartma tozunu ve tuzu koyup iyice karıştıralım. Kek hamurundan daha
yoğun bir hamur elde edeceğiz. Bu hamurun yarısını yağlanmış tepsiye dökelim. Arasına beyaz peynirli karışımı
koyalım. Kalan hamuru da peynirlerin üzerine dökelim. Önceden ısıtılmış 180 derecelik fırında pişirelim.

Fotoğraf "hüsnü durmaz" tarafından gönderildi. 15.07.2017

© lezzetler.com tarif no:89907 • adı:Mısır Unlu Kek • gönderen:tatlı kaşığı • indirme tarihi:01.06.2024 - 23:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-unlu-kek-vt65969
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/misir-unlu-kek-89907.jpg
http://www.tcpdf.org

