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MISIR UNLU KEK

Dilek Girgin

2 Su Bardagi Beyaz Un

1 Su Bardag@i Misir unu

1 Su Bardag@i Yogurt

1 Su Bardagi Sivi Yag

1/2 Su Bardagi Su

1 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

1 Su Bardagi Ufalanmis Beyaz Peynir
1/2 Demet Maydanoz

1 Tath Kasigi Tuz

Incecik kiydigimiz maydanozla ufalanmig beyaz peynirini karistiralim. Derin bir kaba beyaz unu, misir ununu,
yogurdu, sivi yagi, suyu, yumurtayi, kabartma tozunu ve tuzu koyup iyice karistiralm. Kek hamurundan daha
yogun bir hamur elde edecegiz. Bu hamurun yarisini yaglanmig tepsiye dokelim. Arasina beyaz peynirli karigimi
koyalim. Kalan hamuru da peynirlerin Gizerine dékelim. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda pisirelim.

Fotograf "hisni durmaz" tarafindan génderildi. 15.07.2017
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