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MISIR UNLU KEK

150 Gr Sana Hamurisi
2 Su Bardagi st

3 Adet yumurta

2 Su Bardagi seker

4 Su Bardagd misir unu
1 Paket kabartma tozu

Yumurtalari ve sekeri mikserle karistirin. Sirasiyla sitl ve eritilmis sana hamur isi yag ilave edip karistirmaya
devam edin. Misir unu ve kabartma tozunu da ekleyin. Kek hamurunu, yaglanmis unlanmig kaliba dékun. Misir
unlu keki 180 derecede 1sitiimis firinda 30 dakika pisirin. Kek hafif soguduktan sonra kesip, tzerine Hindistan
cevizi serperek servis yapin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 10.06.2024
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