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MISIR UNLU KAHVALTI KEKI

3 adet yumurta

Yarim su bardagi yogurt (Tercihen kendi 6z suyuyla birlikte)
1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 cay bardag eritilip Ihnmig tereyagi

1 su barda@ (200 g) un

Yarim su bardagi(45-50 g) Pakmaya Misir Nisastasi

5-6 adet siyah zeytin (¢cekirdeksiz ve dogranmig)

5-6 adet yesil zeytin (¢ekirdeksiz ve dogranmig)

3-4 yaprak kurutulmus domates (dogranmig)

1 kUiguk kase ufalanmig tatl lor peyniri veya beyaz peynir
1[2ler gorba kasigi kiyilmis maydanoz, dereotu, nane karigimi
1 cay kasig pul biber

Yumurtalar mikserle képuk kdpUk olana dek ¢irpin.

Yogurdu, Pakmaya Karbonat[?]i ve eritilip iinmis tereyagini ekleyip mikserin diisiik devrinde ¢irpin.

1 dakika daha ¢irpin.Unu ve Pakmaya Misir Nisastasi[?Ini ekleyip tahta bir kasikla pitiirsiiz bir kivam elde
edene kadar karigtirin.

Kalan malzemeyi de ilave edin. Hafif¢e karistirin. Kek hamurunu isiya dayanikl yaglanmis kaliba dékun.
170 dereceye ayarli firinda 40-45 dakika pisirin. Firindan alin, dilimleyip ilik 1lik servise hazir edin.
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