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MISIR UNLU KAHVALTI KEKI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 dilim beyaz peynir

10 dilim AYTAC GURME SUCUK
4 dilim AYTAC DANA ETLI SALAM
1 cay kasidi nane

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 buguk su bardagi misir unu

1 su bardagi un

Malzemeleri hazirlayin.

Bir karistirma kabina yumurtalari, yogurdu ve siviyagi ekleyin.

Karistirma kabindaki malzemeleri karigtirin. )

AYTAG GURME SUCUK [llari, AYTAG DANA ETLI SALAM [Zlar kiip dograyin. Dogradiginiz AYTAG DANA
ETLI SALAM, AYTAG GURME SUCUK[Zllari nane, ve beyaz peynirle beraber karistirma kabina ekleyin.
Uzerine ezilmis peynir, ince dogranmis sucuk, salam, tuz ve nane ile lezzetlendirin, kisa sure karigtirin. Misir unu
ve un ekleyin.

Karigimi yaglanmig tepsiye dokdiin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda kabarip kizarana kadar pisirin.
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